Saisonkarte

+HausmannsKost”
... deftig und lecKer...

Kesselgulasch mit Baguette
4,00 €

AKK,

Rippchen mit Rosenkohl und SalzKartoffeln
7,10 €

Grillhaxe mit Meerrettichsauce,
dazu servieren wir Sauerkraut und Salzkartoffeln
7,90 €

ARK,

Rote Griitze an Vanillesauce
3,20€



Suppen:

Vorspeisen:

Salatvarigtionen:

Pasta:

Fischgerichte:

Wildgerichte:

Zusatzstoffe

Tomatencremesuppe mit frischen Krdutern
Franzdsische Zwiebelsuppe

Kraftbriifie mit Leberk{ofchen und Schnittlauchrollchen
el 4

Wiirzfleisch vom Schwein mit Kiise iiberbacken,

dazu reichen wir Toast

Gebackene Champignonkopfe mit

Knoblauch- Kriuterbutter, dazu Baguetie
By

Kleiner gemischiter Salatteller

Bunter Salat der Saison mit
Thunfisch*, Zuriebeln und Ei

Verschiedene Salate mit

geﬁmtenen Putenstreifer und Champignons

In Knoblauchbutter gegarte Riesengarnelen,
auf buntem Salat und Cocktailsofe*

o Fitnessteller” - Salat der Saison mit

gebratener Hihnchenbrust, dazu reichen wir Baguette

Tomaten- Mozzarella-Salat

o
»Indische Pasta” - Gelbe Tagliatelle
mit Putenstreifen in Curryrahm

Lachsstreifen in Dillrahm, auf griinen Bandnudeln
e e
Lachsfilet auf Gemilsebett und Kriuterreis

Zanderfilet ,Miillerin Art* mit Petersilienkartoffeln
und einem Kleinen Salat

o el e
Wildschweinbraten mit Rotkohl und Klofen

Fasanenbrust in Wacholderrafim, mit Steiupilzen
und Herzoginkartoffeln

*  mit Konservicrungsstoffen

2,90 €

3,00€

320€

4,50€

520€

290 €

4,90 €

540€

810€

870€

510€

7,80 €
850€

1L,90€

12,10 €

1050 €

12,90 €



Plannengerichte:

Die Kiiche empfiehlt:

Kriftig, deftig, gut:

Dessert:

Schnitzel, Jiger Art” mit Ponumes frites 940€

~Holzfillerpfanne” - Schweinesteak mit Bokhinen,
Bratkartoffeln und gebratene Zwiebeln 950€

Schweinesteak ,au four” - mit Wiirzfleisch
und Kise iiberbacken, dazu Kroketten 990 €

Cordon ‘Bleu vom Schwein mit
Brokkeli und Kroketten 990€

»Schwalbennest” - Kalbsschnitzel, gefiillt mit
Schinken und Ei, dazu Mischgemiise und Kroketten 1010€

Filetspitzen ,Stroganow* mit Herzoginkartoffeln 11,90 €

Schweinemedaillons in Weiffweinrahm,

an Romanesco und Mandelbillchen 12,80 €

#LCatvadosfleisch” — Schweinefilet mit Champignons,

Zaviebeln, Calvados und Safne mit Kroketten 1300€

Rumpsteak , Strindberg” ~ in einem Zwiebel, Senf-,

Eimantel mit Champignons und Kareoffelrostis 13,20€
W

Kutscherbraten mit Rotkohl und Semmelknidelscheiben 9,50 €
L i

Kleines Bauernfrifistiick 550€

Hausgemachte Siilze* mit Remoulade* und Bratkartoffeln 5,90 €

+Eckchen” an Salatbouguet 6,40€
o

Apfelbeignets im Bierteiy, mit Schokoladeneis

und Vanillesofe 4,40 €

+Heifle Liebe” — Vanilleeis mit heifen Plefferkirschen 490¢€

Hausgemachtes Parfait auf Fruchtsofe 540€

Das Team vom , Weissen Ross*

wiinscht Thnen einen guten Appetit

Zusatzstoffe

. mit Konservierungsstoffen



