Menu ,,Zum Weissen Ross*

Vorspeise

Klare Kraftbriihe mit Gemusestreifen, Eierstich und frischen Krautern
*kk

Hauptgang |
Braten von der Rinder- und Schweinelende in RotweinsoRRe
oder
Hauptgang Il
Braten vom Rind, Schwein, Pute oder Kassler in deftiger Solte

Beilagen
Platte mit verschiedenem Gemuse,
z.B. Rahmchampignons, glasierte Mohrchen, Brokkoli, Butterbdhnchen,
kleine KI6RRe, Petersilienkartoffeln, Kroketten und vieles mehr...

*kk

Dessert
Verschiedene Friichte der Saison mit Eis und Sahnetupfer

Preis variiert nach Hauptgang:
Meni mit Hauptgang | € 23,50 pro Person
Meni mit Hauptgang Il € 19,90 pro Person

Frahlingsgefiihle im ,,Weissen Ross* (Marz bis Juni)

Menu |

Krautercremesuppe mit gerosteten Mandelblattchen

*kk

Gebratenes Zanderfilet unter der Pilzkruste an gebutterten Lauchringen und Kurkumareis
*k*k

Himbeer-Sahne-Terrine auf KaramellsoRe

€ 17,90 pro Person

Menu lI

Bunter Fruhlingssalat mit Sprossen und Wachteleiern
*k*k

Gebratene Hahnchenbrust auf Curryrahm an glacierten Zuckerschoten und Herzoginkartoffeln

*kk

Amarena-Kirsch-Eis auf VanillesoRe an Curacao-Gellee

€ 19,90 pro Person

Menu 11l

Klare Kraftbriihe mit Barlauchkl6Rchen und frischen Krautern

*k*k

Lammkotelett auf Thymianjus an Butterbohnchen und Kartoffeltalern

*k*k

Sulzchen von der Erdbeere auf Ingwerschaum

€ 20,60 pro Person



Spargelmendus (gultig Mai bis Juni)

Menu |

Klare Kraftbrihe mit Lauchringen und Buttercroutons
*k*k

Schweinesteak mit Spargelragout gratiniert, dazu Krauterspéatzle
*k*k

Marinierte Erdbeeren Uberzogen mit Vanilleschaum

€ 18,90 pro Person

Menu lI

Spargelsalat mit Cherrytomaten und Kerbel

*kk

Mit Champignons gefiillite Hahnchenbrust auf RahmsoRe
an glacierten M6hrchen und Schlosskartoffeln

*kk

Kleiner Eierkuchen an Blaubeercreme

€ 19,80 pro Person

Menu 11l

Spargelcremesuppe mit Rauchlachsréschen und Dill
*k*k

Schweinemedaillons auf Sherryrahm an Zuckerschoten und Steinpilzrisotto
*k*k

Zitronensorbet auf Himbeermark

€ 21,50 pro Person



Sommerliche Leckereien (Juni bis September)

Menu |

Klare Tomatenconsommeé mit Mozzarellakiigelchen und Basilikum
*k*k

Gebratene Hahnchenbrust- und Paprikastreifen an gelben Tagliatelle in Pesto geschwenkt mit
gehobeltem Parmesan und gerdsteten Sonnenblumenkernen

*kk

Joghurtterrine auf Fruchtspiegel

€ 17,80 pro Person

Menu Il

Garnelen auf scharfem Knoblauch-Tomatensud an kleinem Salatstrauf

*kk

Schweinemedaillons im Rauchfleischmantel auf Portweinjus

an glacierten M6hrchen, dazu Tomatenreis
*k*k

Hausgemachtes Parfait an frischen Frichten und Sahnetupfer

€ 19,50 pro Person

Menu Il

In Balsamico-Olivendl marinierte Schweinefilettranchen an zarten Salatspitzen
*k*k

Gebratenes Seezungenfilet auf gekrauterten Cocktailtomaten
an Wild- und Basmatireis

*kk

Mangogelee an Vanilleschaum

€ 21,90 pro Person



Herbstzauber (September bis November)

Menu |

Gedunstete Streifen vom Seelachs, dazu Rote-Beete-Carpaccio
*k*k

Hahnchenbrust auf Grillgemise an Steinpilzrisotto
*k*k

Mascarpone-Himbeercreme an Schokoladentupfer

€ 17,80 pro Person

Menu lI

Gebackene Champignonkdpfe an Krautercreme und Salatstraull

*kk

Schweinemedaillons auf Portweinjus an Kohlrabistiften und Schlosskartoffeln

*kk

Vanilleeis mit marinierten Waldbeeren

€ 18,80 pro Person

Menu 11l

Steinpilzbouillon mit frischen Krautern
*kk

Wildschweinbraten in Wacholderrahm an Rahmwirsing und geflllte Kartoffelkl6Ren
*k*k

Grielnocken in Zimtbutter an heien Pflaumen

€ 21,20 pro Person



Schlemmereien fur die kalte Jahreszeit (Oktober bis Méarz)

Menu |

Klare Kraftbriihe mit Gemiusestreifen und frischen Krautern
*kk

Ofenfrischer Krustenbraten in deftiger Solie,

dazu gebuttertes Kaisergemuse und Schlosskartoffeln
*kk

Gritze von der Waldbeere mit VanillesoRe

€ 16,90 pro Person

Menu lI

Feldsalat mit Buttercroutons und Himbeerdressing

*kk

Zarter Rehbraten in Preiselbeerrahmsofe an Schinkenrosenkohl und Kartoffeltalern

*kk

Mousse au chocolat an frischen Frichten

€ 20,60 pro Person

Menu 11l

Tranchen vom Diibener Wildschinken auf einem Ruccolabett
*kk

Gebratene Barbarieentenkeule auf Orangensol3e

an Kohlrabistiften und Herzoginkartoffeln
*k*k

Vanilleeis an heilen Zimtpflaumen

€ 21,00 pro Person



Leckeres zur Weihnachtszeit (Dezember)

Menu |

Brokkolicremesuppchen mit Mandelblattchen
*k*k

Schweinemedaillons im Rauchfleischmantel

an Steinpilzen in Krauterrahm und Nussspatzle
*k*k

HeiRe Amarettokirschen an Vanilleeis und Zimtsahne
€ 20,30 pro Person

Menu lI

Waldpilzrahmsuppe mit Krautercroutons

*kk

Geschmorte Entenkeule in Orangensolie
an Apfelrotkohl, dazu KartoffelkloRe

*kk

Bratapfel mit Rosinen und Mandeln auf Vanillesolle

€ 20,50 pro Person

Menu 11l

Klare Kraftbriihe mit Gemusestreifen, Eierblumen und frischen Krautern
*kk

Gespickte Hasenkeule in Rotweinsolie,

dazu gekrauterte Kohlrabistreifen und Kartoffeltaler
*k*k

HeilRe Zimtpflaumen an Walnusseis und Sahne

€ 21,50 pro Person

Menu IV

Feldsalat mit Schinkenstreifen und Croutons an Himbeerdressing

*kk

Dubener Wildschweinbraten in Wachholderrahm,
dazu glasierter Rosenkohl und Mandelkroketten

*kk

Rotweinbirne auf Eierlikbrspiegel und Pistazieneis

€ 21,60 pro Person

Menu V

Geraucherter Lachs auf Pumpernickeltaler an Sahnemeerrettich und Salatstrauf?
*k*k

Wildschweinmedaillons in Kirschsole,

dazu Schwarzwurzeln und Mandelballchen
*kk

Mousse von der Schokolade an Orangenspalten und Sahne

€ 21,90 pro Person



Festliche Menus

Menu |

Klare Kraftbriihe mit Eierstich und Krautern

*k%

Maish&hnchenbrust mit Honigkruste auf Sherryrahm

an Brokkoliroschen und Spritzkartoffeln
*k*k

Palatschinken gefiillt mit Vanilleeis an SchokoladensoRe

€ 19,90 pro Person

Menu Il

Klare Tomatenconsommeé mit Mozzarellaperlen
**%

Lachssteak gefllt mit Krauterfrischkase
auf Blattspinat an Kurkumareis

k%

Hausgemachtes Parfait auf Fruchtspiegel und Obstspalten

€ 20,30 pro Person

Menu Il

Raucherlachsroschen auf Reibekuchen

an Sahnemeerrettich und Salatspitzen
**%

Gebratene Hahnchenbrust auf Curryrahm

an Kaiserschoten und Mandelballchen
*k%k

Joghurtmousse an frischen Friichten

€ 21,80 pro Person

Menu IV

Marinierte Schweinefilettranchen
an Cocktailtomatensalat

k%

Gebratenes Zanderfilet mit Krauterkruste

Auf Lauchrahm an tomatisiertem Reis
*k%k

Eisvariation des Hauses

€ 22,50 pro Person



