Saisonale Buffets

Buffet ,,Winterlich kalt” (Oktober bis Méarz)

Salate
Feldsalat mit Buttercroutons und Himbeerdressing
Knackige Blattsalate mit Schinkenstreifen und Krauterdressing
Apfel- Porreesalat
Kase- Salamisalat
*k*k
Kalte Spezialitaten
Geraucherte Barbarieentenbrust an Preiselbeersahne
Medaillons vom Wild mit Frichten
Schaustiick vom Rehriicken
Lachsroschen auf Baguettetalern, mit Meerrettichcreme
Spezialitaten vom Camembert und Edelschimmelkase
Schwarzwéalderschinken an Melonenspalten
*k%k
Warme Kostlichkeiten
Wildkraftbrihe mit geschwenkten Waldpilzen und Kr&autern
Gansebrust und Keule in eigener SoRRe, dazu Apfelrotkohl und KartoffelkloRe
Zarter Rehbraten in RotweinsofRe, mit gebutterten Schwarzwurzeln, dazu Mandelballchen
Gedinstetes Forellenfilet auf Walnussspinat, mit Dilrahm und Kurkumareis
*k*k
Dessert
Lebkuchenmousse mit EierlikdrsolRe
Amarettobirnen mit Creme gefilit
Bratapfel mit VanillesolRe

€ 27,20 pro Person

Buffet ,,Frisch in den Fruhling“ (Marz bis Juni)

Salate
Kirschtomaten auf Ruccolasalat mit Parmesanflocken
Bunter Salat mit Krautervinaigrette und Sonnenblumenkernen
Verschiedene Sprossen mit Wachteleiern
*%k%k
Kalte Spezialitaten
Krabbensilzchen mit Dilmayonnaise
Lachsroschen auf gerosteten Baguettetalern mit Schnittlauchcreme
Marinierte Hahnchenbriste auf zarten Salatspitzen
Kase und Frischk&se an Obst
*kk
Warme Kostlichkeiten
Kraftbrihe mit GrieRkl6Rchen
Putenrollchen mit Champignons gefiillt auf KrautersoRe und Tomatenreis
Schweinemedaillons mit Senf- Kasekruste, dazu Kartoffelecken
Rotbarschfilet auf Gemusestroh und Krauterkartoffeln
*%k%k
Dessert
Fruchtkaltschale mit Joghurtmousse
Pfirsichterrine mit Mohnschaum
Obstplatte

€ 23,30 pro Person



Spargelbuffet (gultig Mai bis Juni)

Salate
Spargelsalat mit Tomatenwdirfel, Kochschinkenwdirfel und Schnittlauchrélichen
Wachteleier und Spargelspitzen auf Blattsalat mit Joghurtdressing

Geflugelsalat mit Kr&utern und Spargel

*k*k
Kalte Spezialitaten
Spargelsulzchen mit Currymayonnaise
Kochschinkenréllichen mit Spargel
Schinkenrdlichen mit Meerrettichcreme
Geraucherte Barbarieentenbrust auf mariniertem Spargel
Camembert und Rohmilchkése an Spargelblindchen
Raucherfisch mit Spargelscheibchen, Dill und Zitrone
*%k%k
Warme Kostlichkeiten
Spargelcremesuppe mit Lauchringen
Hahnchenbrust an Stangenspargel mit Hollandaise und Petersilienkartoffeln
Streifen vom Schweinefilet mit Spargel in Krauterrahm, dazu Butterspatzle
Medaillons vom Lachsfilet mit Spargel und Parmesan gratiniert auf Champignonreis
*k*k
Dessert
Erdbeertimbale mit EierlikbrsoRe
Joghurtcreme mit marinierten Erdbeeren
Obstplatte

€ 29,50 pro Person

Buffet ,,Ab in den Sommer* (Juni bis September)

Salate
Marinierte Kirschtomaten mit Mozzarellaperlen
Radieschensalat mit Schnittlauchvinaigrette
Streifen vom Eisberg mit Zitronen- Joghurtmarinade
*%k%k
Kalte Spezialitaten
Mit Frischkase geflllte Champignonkdpfe
Gabelbissen vom Lachs in Dillsud
Geraucherte Heilbuttrolichen
Marinierter Ziegenkase
Parmaschinken und luftgetrocknete Salami an Honigmelone
Rosa Roastbeefrolichen auf Salatspitzen
*kk
Warme Kostlichkeiten
Zanderfilet auf glasierten Zwiebeln, Zitronenbutter und Schinkenreis
Medaillons von der Hahnchenbrust auf Austernpilzen in Krauterrahm,
dazu gelbe Tagliatelle
Schweinesteak auf Kohlrabi- Mohrengemiuse
mit Creme fraiche, dazu Krauterkartoffeln
*kk
Dessert
Obstsalat mit frischer Minze
Beerentimbale mit VanillesoRe
Quarkcreme mit FruchtsoRe

€ 24,30 pro Person



Buffet ,,Herbstzeit - Pilzzeit* (September bis November)

Salate
Knackiger Blattsalat mit geschwenkten Pfifferlingen
Ruccolasalat mit Speckdressing
Thunfischsalat mit gewdurfelten Tomaten

Rindfleischsalat mit Zwiebeln

*kk
Kalte Spezialitaten
Réllchen von verschiedenen Braten
gefillt mit Krauterfrischkase und Meerrettich
Wildschinken an Preiselbeersahne
Tranchen vom Kaninchenrticken mit feiner Marinade
Makrelenfilets mit Meerrettichcreme
Verschiedenen Camembert mit Walnussen
*kk
Warme Kostlichkeiten
Waldpilzrahmstippchen
Wildschweinbraten mit Maronen in PortweinsoR3e,
Schinkenrosenkohl und KartoffelkléRen
Schweinemedaillons auf Steinpilzen, mit Nussspéatzle
Steinbeiller auf Kartoffel- Pilzgemuse und Zitronensolie
*%k%k
Dessert
Fruchtquark mit SchokoladensoRe
Zimtpflaumen mit Vanillesol3e
Apfeldessert mit Rumrosinen

€ 28,80 pro Person

Ganzjahrige Buffets

Unser Hausbuffet

Kalte Kdstlichkeiten
Spezialitaten vom Aufschnitt
Kase und Camembert vom Brett mit Frichten
Fische aus der Raucherkammer an Dill und Zitrone
*kk
Salatvariationen
Tomatensalat
Apfel- Lauchsalat
Blattsalat mit Krautervinaigrette
*k%k
Warme Kostlichkeiten
Kraftbrihe mit Gemusestreifen und Krautern
Schweinebraten in deftiger SolRe, buntes Gemuse und Kartoffeln
Putengeschnetzeltes mit Champignons und Spéatzle
Seelachs auf Blattspinat und Reis
*kk
Dessert
Rote Gritze mit VanillesoRRe
Obstkorb

€ 19,50 pro Person



Spezialitatenbuffet ,,Zum Weissen Ross*

Salatvariationen
Bunter Gartensalat mit gebratenen Shrimps
Geflllte Chiccoreeschiffchen mit Tomatensalat

Champignonsalat mit frischen Krautern

*k*k
Kalte Kdstlichkeiten
Geraucherte Barbarieentenbrust an Orangenfilets
Lachsterrine und Raucherfisch an zarten Salatspitzen
Medaillons mit exotischem Obst garniert
Lachs im Ganzen auf blauem Spiegel
Roastbeefrolichen geflllt mit Meerrettichcreme
Edler Kase vom Brett mit Trauben
*%k%k
Warme Kostlichkeiten
Zwiebelsuppe mit K&asecroutons
Gebackenes Spanferkel im Krostitzer Biersud mit Sauerkraut und angebratenen Butterkartoffeln
Kalbssteak auf glasierten M6hrchen und Austernpilzen in Rahm und Herzoginkartoffeln
Verschiedene Fischfilets im Schinkenmantel mit Krautersolle auf Lauch an Kurkumareis
*k*k
SiRe Verfihrungen
Crepe mit Vanillecreme geflillt an Fruchtsol3e
Karamellbirne geflllt mit Joghurtmousse
Schwarzwalder Quarkcreme

€ 35,40 pro Person

Landliches Buffet

Salat
Rindfleischsalat
Kase- Salamisalat
Bohnensalat
Knackiger Salat mit Gurke, Tomate, Paprika und zweierlei Dressings
*k%k
Kalte Speisen
Tranchen von der gepokelten Jungschweinzunge
Delitzscher Wurstspezialitaten
Eingelegter Bauernkase und eine Kaseauswahl

Bauernsulzchen an Krauterremoulade
Gerauchertes Forellenfilet auf Brottaler

*kk

Warme Speisen
Ofenfrischer Kutscherbraten in SchwarzbiersoR3e mit Sauerkraut und Kartoffeln
Delitzscher Zwiebelfleisch mit Kartoffelecken und Krauterquark
Zanderfilet mit Gemuse und Krauterbutter in der Folie gegart mit Tomatenreis
*%k%k
Dessert
Apfelkrapfen mit VanillesolRe
Joghurtmousse mit Schattenmorellen
Obstsalat in der Melone

€ 22,60 pro Person



Mediterranes Buffet

Verschiedene Salatvariationen
Marinierte Kirschtomaten, dazu Uberbackener Kasetoast

Ruccolasalat mit Pesto und Parmesanflocken

Kartoffelsalat nach ,,Nizza Art*
*kk
Kalte Spezialitaten auf der Platte angerichtet
Scheiben von der gediunsteten Schweinenuss, dazu Thunfisch- Sardellensol3e
[talienische Antipasti
(in Olivendl eingelegte, gegrillte Paprikaschoten,

Bruscetta mit Tomaten- und Lachssalat, Nudelsalat mit Oliven und Schafskase,
luftgetrocknete Schinken- und Salamispezialitaten aus dem Mittelmeerraum)
Auswahl an franzdsischem und italienischem Kase
Dazu reichen wir
Ciabatta, Baguette, Brotchen mit Butter und Schmalz
*kk
Warme Spezialitaten
Mediterraner Fisch auf Gemdusereis, gratiniert mit Parmesan
Pfannengyros mit Tzaziki und Tomatenreis
Saltimbocca a "la Romana vom Schwein auf Ratatouille, dazu Kartoffelecken
*k%k
Dessert
Mascarpone- Himbeercreme
Obstkorb
Amarettobirnen mit gerdsteten Mandelblattchen

€ 29,90 pro Person

Rustikales Buffet

Suppe
Deftiges Kesselgoulasch
*kk
Salate
WeiRkrautsalat mit geschwenkten Schinkenwtirfeln
Gurkensalat mit Dill- Sauermilchdressing
verschiedene Blattsalate dazu Gurke, Tomate, Paprika und Krauterdressing
*%k%k
Kalte Spezialitaten
Sulzchen vom Tafelspitz an Schnittlauchrolichen
Schaustiick vom Kasslerriicken
Schweinchen vom Mett mit Zwiebeln
Sachsische Wurstspezialitaten
Camembert und Rohmilchkase an Trauben
Auswahl vom Raucherfisch
*kk
Warme Kostlichkeiten
Kasslerhahnchenkeulen mit Schwarzwurzeln
Krustenbraten in RotweinsolRe
Kleine Schweinehaxen auf Sauerkraut
Dazu reichen wir kleine Kl6Re, gebackene Kartoffelecken und Petersilienkartoffeln
*%k%k
SuRRe Leckereien
Quarkcreme mit Schattenmorellen und SchokoladensolRe
Beerengritze mit VanillesolRe
Obstkorb

€ 23,00 pro Person



Sachsisches Buffet

Salate
Matjessalat mit Zwiebeln und Apfeln
Kartoffelsalat mit saurer Gurke
Eisbergsalat mit Mandarinen in Joghurtdressing
Bunter Salat mit Krauterdressing
*kk
Kalte Kdstlichkeiten
Schaustiick vom Schweinerticken
Medaillons von der Hahnchenbrust mit Currycreme und Obst
Raucherfisch mit Kasecreme und Dill
Auswahl von Kase und Camembert
Sachsische Wurst- und Schinkenspezialitaten
*%k%k
Warme Kostlichkeiten
Sachsische Kartoffelsuppe mit Wirstchen
Wildschweinbraten in RotweinsoRe, Rotkohl und KloRe
Kasslerbraten unter der Senfkruste mit Leipziger Allerlei und Petersilienkartoffeln
Gebratenes Lachsfilet auf Gemusestroh, Krautersolie und Reis
*kk
Dessert
Sachsische Quarkkeulchen
Obstplatte
Verschiedene Cremes mit Fruchtsolle

€ 22,60 pro Person

Schlemmerbuffet

Salate
Thunfischsalat im Tomatenkdrbchen
Geflugelsalat mit Trauben
Champignons geflllt mit Tomatensalat
Bunter Salat mit gebratener Ganseleber
Krabbensalat mit Dill
*kk
Kalte Speisen
Verschiedene Medaillons mit exotischem Obst
Lachsterrine
Forellenmousse auf Pumpernickeltaler mit Lachskaviar
Luftgetrocknete Salami und Serranoschinken an Honigmelone
Rosa gebratene Schweinekeule in Balsamicoessig und Olivendl auf Salatbett

Sulzchen von der Jungschweinzunge

*k*k
Warme Speisen
Krautercremesuppe
Maishahnchenbrust auf Austernpilzen mit geschwenkten Kartoffeln in Knoblauch - Olivendl
Braten von der Frischlingskeule in Portweinsol3e auf glasierten Méhrchen und Sahnekartoffeln
Steinbeifermedaillons auf rote Linsengemuse an Curryreis
*kk
Dessert
Obstsalat mit Rumrosinen und Mandelblattchen
Mousse von heller und dunkler Schokolade
Crepes geflllt mit Amarettokirschen
SuRe Blatterteighdppchen

€ 34,60 pro Person



Vegetarische Buffets

Vegetarisches Buffet |

Suppe
Minestrone mit frischen Krautern
*k%k
Aus Omas Garten
Knackiger Feldsalat mit geschwenkten Pilzen und gerdsteten Sonnenblumenkernen
Italienischer ,,Sommer*“ Tomate-Mozzarella auf Ruccolabett
Orangenspalten mit Joghurt-Zitronendip im Chicoréeschiffchen
Fetakase und sonnengetrocknete Tomaten in Olivendl
Spargelsalat mit Tomatenwdrfeln, Wachteleiern und Kerbel in Krautervinaigrette
*k%k
Kalte Kostlichkeiten
Curry-Nudelsalat
Natur-Wildreissalat
Antipasti mit Parmesanflocken
Mit Frischk&se geflllte Champignons
Mediterrane Bruschetta mit Schafskase und Parmesan
Eingelegter Bauernkase und franzdsischer Camembert
Dazu reichen wir Butter, Krauterbutter,
Vollkornbrot, Olivenbrot, Rustikales Brot, Fladenbrot und Ciabatta
*k*k
Warme Kostlichkeiten
Steinpilztofu mit Nudeln und griinen Erbsen
Reis-Gemusepfanne mit gebratenem Tofu
Tofuscheiben auf Tomaten-Mais-Ragout
Krautercrépes mit Gemuse-Brie-Fillung
Dazu servieren wir gratinierte Kasekartoffeln, Tomatenreis, gekrauterten Ebly,
Duo vom Spargel mit R6stpilzen und Kréautern, Kohlrabi mit Pilz- und Gemusefillung
*k*k
Desserts
Obstsalat mit Kokosjoghurt und Rastflocken
Platte mit aufgeschnittenem Obst
Mascarpone-Himbeercreme mit Karamelhaube

€ 34,60 pro Person



Vegetarisches Buffet Il

Suppe
Shiitakesuppe mit gekrauterten Pfannkuchenstreifen
*k*k
Salate
Salat ,,Maiswiese” mit knackigen Sprossen
Fenchelschiffchen mit Apfelfullung
Ruccola mit Tomaten-Vinaigrette und gebackenen Kasebéallchen
Kohlrabi-M6hrenrohkost mit Apfeln und Walniissen
*k%k
Kalte Spezialitaten
Spargelsilzchen auf Schnittlauch-JoghurtsoRe
Nudelsalat mit Oliven und Schafskase
Kasecarpaccio und italienische Kasespezialitaten an Melonenspalten
Salat vom Raucherreis im Tomatenkdrbchen, umgrenzt von Olivencocktail
Tofuballchen auf Radieschen-Sprossen-Salat
Dazu reichen wir Butter, Krauterbutter, Vollkornbrot, Olivenbrot, Rustikales Brot, Fladenbrot und
Ciabatta
*k*k
Warme Spezialitaten
Chilirélichen auf geschwenkten Limonen-Spaghetti
Lasagne mit Austernpilzen und frischen Krautern
Tofu-Medaillons mit Sesam-Zucchini
Kartoffel-Spinat-Roulade mit Parmesan gratiniert
Dazu servieren wir geflillte Kartoffeltaschen, Nussspatzle, Kurkumareis,
Spargelbiindchen mit Chili-Hollandaise, Romanescoréschen
*k*k
SuRe Leckereien
Geschichtete Pfirsichcreme mit Schokoladenstreuseln
Platte mit aufgeschnittenem Obst
Kokoscreme mit Melonenballchen und frischer Minze

€ 27,60 pro Person



Vegetarisches Buffet Il

Suppe
Sahniger M6hreneintopf mit schwarzen Linsen
*k*k
Von Feld und Flur
Ruccolasalat mit Mandeldressing
[talienischer Tomaten-Kartoffelsalat
Gurken-Chicorée-Salat mit Linsensprossen
Carpaccio vom Kohlrabi an Gemusedressing
Champignonsalat in der Tomate
*%k%k
Kalte Schlemmereien
Kase-Obst-Spielichen
Pennesalat mit Tomaten und Mozzarellaperlen
Roter Linsensalat im Chicoréeblatt
Mediterrane Spielichen mit Parmesanflocken
Sinfonie vom K&se mit exotischem Obst
Dazu reichen wir Butter, Krauterbutter, Vollkornbrot, Olivenbrot, Rustikales Brot, Fladenbrot und
Ciabatta
*k*k
Warme Kostlichkeiten
Vollkornpfannkuchen mit Steinpilzfillung
Rote Tagliarini mit scharfer PilzsolRe
Reis-Pilz-Pfanne
Tofuwirfel und Spaghetti in Pesto geschwenkt, mit Parmesan und gerdsteten Sonnenblumenkerne
Dazu servieren wir Kartoffeln in Olivendl-Krauter-Marinade, Steinpilzreis,
Spargelgemiise in Krautersolle, Zuckerschoten und glasierte M6hrchen
*k*k
SuRe Verfuhrung
Frisches Obst mit Karamel-Mascarpone
Platte mit aufgeschnittenem Obst
Mangogelee und Joghurtterrine

€ 29,90 pro Person

Kalte Buffets

Kaltes Buffet |

Salate aus dem Garten
Tomatensalat mit Schnittlauchvinaigrette
Gurkensalat mit Dill- Sahnedressing
Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing
Sachsischer Rindfleischsalat
*kk
Kalte Schlemmereien
Bratenaufschnitt von Kassler, Schwein und Rind mit Frischkase und Meerrettich
Hausgeschlachtete Wurstspezialitaten
Schweinchen aus Mett mit Zwiebeln und sauren Gurken
Verschiedener Camembert und marinierter Ziegenkase
Gabelbissen vom Lachs und Fisch aus der Raucherkammer
*%k%k
Leckere Desserts
Obstkorb
Schwarzwalder Quarkcreme
Apfelbeignets mit Eierlikbrsolie

€ 18,30 pro Person



Kaltes Buffet I

Von Feld und Flur
Tomaten-Mozzarellasalat im Zucchinischiffchen
Champignonsalat mit Creme fraiche und Krautern
Eisbergsalat mit Orangenfilets in Joghurtdressing
Geflugelsalat mit Trauben
Bunter Salat mit Mais und Fetakéase
*kk
Kalte Kdstlichkeiten
Gerauchertes Forellenmousse mit Lachskaviar auf Pumpernickeltalern
Sulzchen von der Jungschweinzunge
Marinierte Hahnchenbrust an Salatblatter
Schwarzwéalder Schinken an Melonenspalten
Wildschinken und Tranchen vom Kaninchenriicken mit feiner Vinaigrette
Variation vom Raucherfisch
Edler Kase vom Brett
*kk
Dessertversuchung
Obstsalat im Melonenkdrbchen
Mascarpone-Himbeercreme mit Minze
Eierlikorterrine auf FruchtsolRe
Schokoladenmousse mit Sahnetupfer

€ 24,90 pro Person

Kaltes Buffet Il

Aus Omas Garten
Radieschensalat mit Schnittlauchrélichen
Thunfischsalat im Tomatenkdrbchen
Marinierte Kirschtomaten auf Ruccolabett mit gehobeltem Parmesan
Bunter Salat mit Sprossen, Wachteleiern und gertsteten Sonnenblumenkernen
mit Krautervinaigrette
Shrimpssalat im Chicoreeschiffchen
*%k%k
Kalte Spezialitaten
Ganselebermousse an zarten Salatspitzen
Verschiedene Medaillons garniert mit exotischem Obst
Geraucherte Barbarieentenbrust an Currycreme
Luftgetrocknete Salami und Serranoschinken an Honigmelone
Franzosische Kasespezialitaten
Sinfonie vom Raucherfisch wie Aal, Schillerlocken, Stremellachs, Krebsfleischsticks
*k*k
Dessertverfiihrung
Platte mit aufgeschnittenem exotischem Obst
Karamellbirne mit Joghurtmousseftillung
Beerenterrine auf EierlikdrsoRRe
SuRe Blatterteighappchen

€ 26,80 pro Person



Hochzeitsbuffets

Hochzeitsbuffet |

Suppe
Fruchtiges Rosenstippchen
*k%k
Salate
Knackige Blattsalate mit Cocktailtomaten und Mozzarellaperlen, dazu zwei Hausdressings
Geflugelsalat mit Ntssen und Trauben
Gebackene Champignons auf zarten Salatspitzen
*kk
Kalte Kdstlichkeiten
Rosa gebratenes Schweinefilet, eingelegt in Balsamicoessig und Olivendl
Gabelbissen vom Lachs mit Zwiebeln, sauer eingelegt, umgrenzt von Raucherlachsréschen
Sinfonie von Kasespezialitaten
luftgetrockneter Schinken an Honigmelone

Brot, Brotchen, Butter, Schmalz

*kk
Warme Kostlichkeiten
Braten von der Putenbrust auf Krauterchampignons in Rahm
Zanderfilet auf Blattspinat und Zitronensofle
Schweinemedaillons im Rauchfleischmantel auf PortweinsolRe, dazu Broccoliréschen
Dazu reichen wir Schlosskartoffeln, Tomatenreis und Kroketten
*%k%k
SuRe Verfihrung
Obstsalat mit Rumrosinen
Leckere Cremes mit Fruchtsolie
Apfelbeignets mit VanillesoRe

€ 26,60 pro Person



Hochzeitsbuffet Il

Suppe
Sachsische Hochzeitssuppe
*kk
Salate
Knackiger Eissalat mit fruchtigem Joghurtdressing und Rosenwasser parfumiert
Krabbensalat mit Melonenballchen und Dill
Radieschensalat mit Schnittlauchrolichen
*kk
Kalte Kostlichkeiten
Roastbeefrélichen mit Sahnemeerrettich
Fische aus der Raucherkammer an Dill und Zitrone
Schaustiick vom Schweineriicken
Kasespezialitaten vom Brett
Wurstspezialitaten an sauren Gurkchen

Brot, Brotchen, Butter, Schmalz

*kk
Warme Leckereien
Geflllte Hahnchenbrust auf Krauterrahm an Romanescorfschen
Braten aus der Schweinekeule in Cognhacrahmsolie an glasierten Mohrchen
Seelachsfilet unter der Krauterkruste auf Dillrahm
Dazu reichen wir italienische Bandnudeln, Butterspatzle und Petersilienkartoffeln
*%k%k
SuRe Verfihrung
Mousse von der Schokolade mit Sahne
Beerencocktail mit VanillesoRe
exotisches Obst von der Platte

€ 28,10 pro Person

Zur spateren Stunde reichen wir ein Eisschaustiick
€ 25,00 pro Eisschaustiick



